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Kig Ha Farz

Le fameux plat finistérien qui en fait
saliver plus d’un.

Nous le réalisons ensemble de Aa Z

Breizh menu
Coquillages farcis au beurre persillé
Lotte rotie au lard, beurre blanc,

Farz noir o =
. *C'est en général un plat qu'on appécie 'hiver,
Gateau breton apprends a le faire dés maintenant pour étre prét
+10€/personne cet hiver!
’ - TRy
Apéro Breton )
, , : Le plateau de fruits de mer
Tartare d’algues, chips de sarrasin o ,
, Réaliser un plateau de fruits de mer et
Makis bretons

ses accompagnements de Aa Z
(Choisir les éléments du plateau, les
cuire, les préparer et les déguster)

+15€/personne

Rillettes de maquereaux
Houmous a 'artichaut
Bouchées a l'andouille et confit
d'échalotes au cidre

e

-

Breizh Végé' menu
Houmous a l'artichaut, chips de
sarrasin,

Possibilité de création d'un menu
sur mesure en fonction de vos
envies

Risotto de sarrasin, [Egumes de saison
rotis
Tiramisu breton




